ALLEGATO 2 ALL’AVVISO DIALOGO TECNICO

QUESITI

Per la parte tecnica si chiede:

di indicare le innovazioni al servizio (consegna pasti a domicilio, consegna pasti da asporto
etc) generati dalla situazione pandemica

di indicare I'opportunita di fornire e utilizzare attrezzature proprie della ditta nelle strutture

Per la parte economica si chiede indicativamente di indicare presuntivamente:

A) Il prezzo a pasto

si chiede di indicare I'importo (valore) offerto per ciascun pasto erogato, espresso in euro L.V.A.
esclusa, L'importo per ciascun pasto erogato deve essere comprensivo dei costi della sicurezza
afferenti, il costo delle materie prime, lattivitd svolta dalloperatore economico e dei costi del
personale.

A titolo esemplificativo ma non esaustivo si riportano le principali voci di spesa di cui tener conto
nel calcolo degli oneri:

misure per la gestione del rischio aziendale (es. DPI / DPC; uso delle attrezzature di lavoro;
redazione documenti; sorveglianza sanitaria; gestione delle Emergenze; Formazione,
Informazione e Addestramento; servizio di Prevenzione e Protezione dai Rischi.)

misure di prevenzione per la gestione dei rischi connessi alle attivita previste nello specifico
appalto (es. adeguamenti necessari relativamente allappalto in osservanza del D.Lgs.
81/2008; manutenzione apparecchiature; costi inerenti 'utilizzazione di aree specifiche per
I'attuazione del contratto.)

i costi del personale”, ai sensi dell’art. 95 comma 10 codice, il valore di tali costi quantificati
dall'operatore economico, riferiti alla durata complessiva
originaria dell’appalto da calcolare in base al CCNL applicato, al numero di personale
impiegato nell’appalto e relative qualifiche, monte ore stimato per I'appalto e quanto altro
necessario per la determinazione del costo orario;

costo delle derrate

B) Il valore commerciale

Si chiede di indicare I'importo (valore) annuale per I'attivita commerciale di produzione pasti esterni
che la ditta eroga ad ESU per la concessione dell’attivita in Mensa Le Grazie.



