ANNO 2024
DICEMBRE

MENU REGIONALE

PIEMONTE  mcentre-asatoalval

18 dicemhre - Cavolfiori alla cavour
|L BAROLO 19 dicembre - Zuppa di rape e orzo
GLI AGNOLOTTI 20 dicembre - Spezzatino al harolo

£ s guakie it i emigfacheresl | 91 digombyre - Agnolotti al sugo
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elior @ 16 dicembre -Risotti ai formaggi ) i

NOVEMBRE
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MENU REGIONALE 8novembre - Bisi e risi g

v E N E T 0 9novembre - Pasta e fagioli

IL PESCE
IL RADICCHIO

O novembre- Bigoli in salsai
1novemhre - Risotto al radicchio
22novembre - Baccala alla vicentina

23novembre - Cozze alla chioggiotta
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24 novembre - Fregolotta dolce

OTTOBRE
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MENU REGIONALE

T ﬂ S c A N A 28 ottobre - Pasta all'Aglione !G
=z
3 F
 PROBGTT] TIYC!DEL NESE 29 ottobre - Pappa al pomodoro n
II Pecorino Toscano D.0.P W ¢ 30 ottobre - Fagioli all'uccelletto siena

IL PANE TOSCAN

31 ottobre - Cantuccio toscano
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2 novembre- La ribollita
3 novembre - Zuppa alla toscana




SETTEMBRE

MENU REGIONALE

AP;E]N ; lll'l‘ g E 124 settembre - Risotto noci e speck

25 settembre - Strudel di mele
26 settembre - Spatzel alla tirolese
21 settembre - Involtini di verdure & speck

1 23 settembre - Arrosto di lonza alle mele
|

28 settembre - Piselli saltati alla tirolese
‘ 29 settembre - Crostata di mele

AGOSTO
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MENU REGIONALE 96 aonsto - Piadina crudo e mozarella 4

= E M I I- ' A - 21 agosto - Scaloppine al crudo di Parma !

R u M A G N A -+ 28 agosto - Risotto alla parmigiana

[Crion ™% Y 29 agosto - Finocchi gratinal
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30 agosto - Pasta all'emiliana | v
s stchom o s et | 3] agosto - Crudo e melone '
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:----'- o 1settembre - Lasagna alla bolognese  ?
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LUGLIO
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MENU REGIONALE 22 luglio - Pasta alla sorrentina ~

c A M P A N I A 23 luglio - Timballo napoletano N %
ﬁ)‘ 24 luglo - Caprese : 2

25 luglio - Bruschetta alla napoletana
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26 luglio - Pizza napoletana
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GIUGNO

MENU REGIONALE 974 giygno - Frittataconcipolle S

c A I.A B R I A 25 giugno - Pasta alla calabrese "’
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‘ elior @ stz 26 giugno - Pitta con pomodoro  peperoni .
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e b 21 giugno - Pasta piccante all'nduja W

s s | §98 g - Werluzo ala calabrese ';J;

I st 29 giugno - Cipolle caramellate e

s s, s s | © 30 g0 - Bocconotti calabresi ‘

MAGGIO

MENU REGIONALE 27 maggio - Pasta Donna Enza é}b

SICILIA e

29 maggio - Caponata Siciliana
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Uit e s 3() aggio - Pasta alla Norma

220 alla messinese
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APRILE

Menu Lombardo — 24 aprile 2024

- Risotto alla milanese
- Cotoletta alla milanese
- Polenta con salsa peverata



MARZO

Menu Campano - 27 marzo 2024

- Spaghetti alla puttanesca
- Merluzzo alla napoletana
- Zucchine alla scapace

FEBBRAIO

elior @ é‘u
Menu
09 Febbraio -,

La Gnoccolata

Gnocchi del norcino

¥ Arrosto di maiale bio
alla mediterranea

Galani dolci

o
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31 Gennaio *.
Menu
“Ligure”

Pasta al pesto ligure

Pancia di vitello alla
genovese

Dolce tipico  «



